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TÓM TẮT 

 Phương pháp xét nghiệm PCR được sử dụng rộng rãi để nhân các đoạn DNA đặc hiệu, phương pháp này 
cũng được xác nhận là nhạy và ít tốn kém so với các phương pháp như real-time PCR, giải trình tự đoạn DNA, có 
thể sử dụng phổ biến trong phòng thí nghiệm thông thường, không yêu cầu cơ sở vật chất đặc biệt. Nghiên cứu này 
sử dụng phương pháp PCR để xây dựng và phát triển quy trình nhận diện chính xác ba loại thịt (bò, lợn và gà) ở 
dạng sống và xử lý nhiệt (tổng 30 mẫu). Bộ mồi được thiết kế mồi xuôi dùng chung cho ba loài và mồi ngược chuyên 
biệt cho từng loài. Kết quả cho thấy DNA đã được nhân đoạn thành công với các băng có kích thước 274, 398 và 
227bp (tương ứng đặc trưng cho loài bò, lợn, gà), đồng thời nghiên cứu này có thể nhận diện được đoạn DNA đặc 
trưng của từng loài ở mẫu riêng lẻ và mẫu trộn hai và ba loại thịt đại diện cho hai và ba loài khác nhau có thể phát 
hiện ở nồng độ DNA là 0,16 ng/µl. 

Từ khóa: Thịt bò, thịt lợn, thịt gà, PCR. 

Use of PCR Method for Identification of Meat of some Livestock Species 

ABSTRACT 

The PCR test method is widely used in the multiplication of specific DNA fragments since it is sensitive and 
inexpensive, and can be used universally in the routine laboratory. This study used PCR to develop a procedure to 
accurately identify three types of meat (beef, pork, and chicken) in raw and heat-treated forms (30 samples total).  
The primer set was designed with forward primer for all three species and specific reverse primer for each species. 
The results show that DNA fragments were successfully amplìied with specific size band of 274, 398 and 227 bp 
(specific for cows, pigs and chickens, respectively). This study indicates that genes in individual and mixed samples 
of two and three meats representing two and three different species can be identified with the limit of detection down 
to 0.16 ng/µl. 

Keywords: Cattle meat, pork, chicken meat, PCR. 
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